SUGERENCIAS
SUGGESTIONS

Jamon ibérico con pan de coca y tomate
Iberian jamon with coca bread and fomato

Anchoas con pan con tomate
Anchovies with bread with tomato

Montadito de sardina ahumada
Smoked sardine on bread

Hummus arabico con hojas de endivia
Arabic hummus with endive leaves

Carpaccio de ternera con parmesano
Beef carpaccio with parmesan

Tomate tibio con ventresca en aceite de oliva
Tomato with tuna belly in olive oil

Espérragos verdes a la brasa con salsa sabayén
Seared green asparagus with sabayon sauce

Ensalada de tomate cherry con balsamico
y frutas del bosque

Cherry tomato salad with balsamic and berries

Coca de salmén ahumado con cremoso de queso
y aguacate

Smoked salmon, cream cheese and avocado toast

Quinoa con esparrago y pepino en aceite verde

Quiona with asparagus and cucumber in green dressing

Gambita roja de Huelva a la sal aromatica
Red prawn from Huelva with aromatic salt

Croquetas de jamon ibérico (3 uds)
Iberian jamdn croquettes (3 uts)

Nuestras patatas bravas
Our “bravas” spicy potatoes

Calamar a la andaluza y salsa de tomate a la vainilla

Andalusian style calamari with vanilla tomato sauce
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Precios en euros. IVA incluido. En caso de alergias o intolerancias

alimentarias, rogamos consulte a nuestro personal.

Mollete de berenjena asada al ahumado de roble
y queso de cabra

Oak smoked aubergine trencher with goat’s cheese

Arroz de sepia con flor de alcachofa
y emulsion de azafran con espéarrago de mar

Cuttlefish rice with artichoke flower
and saffron emulsion with sea asparagus

Pizza Mercer con burrata al pesto
Mercer pizza with pesto burrata

Lomo bajo a la brasa con patatas
Grilled rump steak with potatoes

Hamburguesa estilo Mercer
Mercer style burger

TENTACIONES DULCES
SWEET TEMPTATIONS

2 bolas de helado (limén, chocolate o vainilla)
2 ice cream balls (lemon, chocolate or vainilla)

Pifa caramelizada con espuma de coco
Caramelised pineapple with coconut foam

Crema de limén con menta y merengue
Lemon cream with mint and merengue

Granizado de limoncello
Limoncello slush

May Day (mango, pinay frambuesa)
May Day (mango, pineapple and raspberry)

Shake helado de café (con chocolate o vanilla)
Frozen coffee shake (with chocolate or vainilla)

Milkshake de platano con fresas
Banana and strawberries milkshake

Prices in euros. VAT included.
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In case of food allergies or intolerances, please ask our staff.



MOCKTAILS 10

APPLE KISS
Zumo de manzana, limén, ginger ale
Apple juice, lemon and ginger ale

ROOFTOP SUNSET
Zumo de pifa, arandanos, soda
Pineapple juice, bluebeerry

BOUQUET
Sirope de rosas, limén, frutas del bosque, mango, soda
Rose syrup, lemon, berries, mango, soda

FlZzzY APPLE
Zumo de manzana, soda, lima
Apple juice, soda, lime

COCTELES HELADOS 14
FROZEN COCKTAILS

DAIQUIRI de fresa, pifia o platano
DAIQUIRI with straberry, pineapple or banana

MARGARITA

PINA COLADA

LOS SPRITZ 14
THE SPRITZ

APEROL
CAMPARI
LIMONCELLO
HUGO
ROYAL

COCKTAILS 16

AMARETTO SOUR
Amaretto Disaronno, limén, clara de huevo
Amaretto Disaronno, lemon, egg white

AMERICANO
Campari, vermut rojo
Campeatri, red vermouth

BLOODY MARY

Vodka, zumo de tomate, salsa Worcestershire,
sal, pimienta, apio

Vodka, tomato juice, Worcestershire sauce,
salt, pepper, celery

BOULEVARDIER
Bourbon, Campari, vermut rojo
Bourbon, Campari, red vermouth

DAIQUIRI IMPERIAL
Ron, lima, sirope infusionado en vainilla
Rum, lime, vanilla infused syrup

KENTUCKY MULE
Bourbon, lima, ginger beer
Bourbon, lime, ginger beer

MARGARITA
Tequila, Cointreau, zumo de lima
Tequila, Cointreau, lime juice

MINT JULEP
Bourbon, menta
Bourbon, mint

PINA COLADA
Ron blanco, Malibu, zumo de pifa, leche de coco
White rum, Malibu, pineapple juice, coconut milk



PLANTER'S PUNCH
Ron afejo, zumo de naranja, pifa, limén
Aged rum, orange juice, pineapple, lemon

OLD FASHIONED
Bourbon, bitters macerados con miel
Bourbon, bitters macerated with honey

WHISKY SOUR
Bourbon, limén, clara de huevo
Bourbon, lemon, egg white

COCTELES DE AUTOR
SIGNATURE COCKTAILS

BCN 75
Vodka Belvedere, Cointreau, limonada
Belvedere vodka, Cointreau, lemonade

SLOW Flzz
Ginebra Brockman's, ginger ale
Brockman'’s gin, ginger ale

THE MERCER
Brandy, vermut blanco seco, Drambuie
Brandy, dry white vermuth, Drambuie

ELIXIR
Ginebra Brockman'’s, St Germain
Brockman'’s gin, St Germain

SOLERO

Vodka Grey Goose, fruta de la pasion, sirope de vainilla
Grey Goose vodka, passion fruit, vanilla syrup

18

VINOS BLANCOS / WHITE WINES

APECAR D.O. Alella

CASTELL DEL REMEI D.O. C. del Segre
MENADE D.O. Rueda

CAMINANTE D.O. Emporda

NELIN CLOS MOGADOR D.O.Q. Priorat

VINOS ROSADOS / ROSE WINES

IRRESISTIBLE DOMAINE DE LA CROIX
A.O.C. Cétes de Provence

VIATERRA D.O. Terra Alta

VINOS TINTOS / RED WINES

VENTA LAS VACAS D.O. Ribera del Duero
FINCA LA MONTESA D.O.Ca. Rioja

MAS OLLER PUR D.O. Empodra

VEGA SICILIA PINTIA D.O. Toro

PUJANZA CISMA D.O.Ca. Rioja

CAVAS & CHAMPAGNES

D.O. Cava

CODORNIU Cuvée Original Brut Nature
CODORNIU Cuvée Original Rosé Brut
ORIOL ROSSELL Cuveée Brut

A.O.C. Champagne

LOUIS ROEDERER Collection
LOUIS ROEDERER Rosé
LOUIS ROEDERER Ciristal

COPA  BOTELLA
GLASS  BOTTLE

8 37
8 36
8 36
- 48
- 75
9 40
8 37
8 36
9 40
8 36
- 85
- 250
7 32
7 32
8 37
15 83
- 110
- 310



AGUAS Y REFRESCOS
WATER & SOFT DRINKS

Agua con o sin gas Y2 L/ Still or sparkling water 5
Refresco / Soft drink 55
Zumo de naranja natural / Fresh squeezed orange juice 8

CERVEZAS

BEERS

Nacional / National 6,5
Nacional sin alcohol / National alcohol free 6,5
Nacional doble malta / National double malt 6,5
Inedit 7.5
SANGRIA

Copa / Glass 12

BEBIDAS CALIENTES

HOT DRINKS

Expreso / Espresso 4,5
Cortado / Espresso with a shot of milk 5
Capuccino 55
Caffé Latte 55
Chocolate caliente / Hot chocolat 55
INFUSIONES Y TES 75

INFUSIONS & TEAS

Ceylan, English Breakfast, Darjeeling Gomtee,
Earl Grey Blue Flower, Green Jasmine, Green
Sencha, Red Yunnan Pu-Erh, Rooibos Kromland,
Chamomile, Mao Feng, Hibiscus, Té de Menta /
Mint Tea, Depurativo / Depurative



